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Secdo: Especificagdo Técnica ET:C2135
Co6digo: 10ETC2135
Assunto: Coco Desidratado 10mm Revisdo: 01
DIERBERGER Data: 04.10.2019
Identificagcao Coco Desidratado 10mm Codigo C 2135
Aspecto Cubos Firmes
Cor Creme
. Odor Caracteristico
Especificagdo
Sabor Caracteristico
Umidade (105°C / 5 horas) Maximo 8,0%
pH (Solugéo 10% / 25°C) 45 -75
Ingredientes Cubos de coco colocados em estufa até a desidratagao.

Armazenagem Manter as caixas bem fechadas, em local seco e protegido da luz.
Temperatura recomendada para amazenagem: Entre 25° a 30°C.
Caixas de papeldo contendo saco de polietileno interno.
Embalagem
Peso liquido: 6kg.

Prazo de Validade |06 meses a partir da data de fabricacéo, quando atendidas as condi¢cGes de armazenagem.
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